Sernikowa zebra

przepisy.pl

Sktadniki:

twardg sernikowy w wiaderku - 1 kilogram
Kostka do pieczenia Kasia - 100 graméw
jajka - 4 sztuki

cukier - 200 gramow

cukier wanilinowy - 15 gramoéw

budyn waniliowy w proszku - 1 sztuka

kakao - 3 tyzki

ODoogodoon

mleko - 3 tyzki

(7 15 minut | tatwe

Wskazowki pieczenia:
™ 50 minut | 170 °C

ww foremka keksowa

Sposob przygotowania:

1. Jajka ubij z cukrem i cukrem wanilinowym na puch.

2. Dodaj ser, miekka Kasie i budyn. Doktadnie wymieszaj.

3. Mase podziel w proporcji 2:3. Do mniejszej czesci dodaj kakao i mleko, wymieszaj.

4. Forme keksowg o wymiarach 10x28 cm wytdz papierem do pieczenia. Do formy wktadaj na przemian cienkie warstwy
jasnej i ciemnej masy serowe;.

5. Foremke keksowg wtéz do wiekszej formy wypetnionej w 1/3 wysokosci woda. Wstaw do piekarnika nagrzanego do 200 st.
C.ipiecz 10 minut. Nastepnie zmniejsz temperature do 170 st. C. i piecz jeszcze 50 minut. Ostudzony sernik odwrd¢ do gory
dnem i wyjmij z formy.

Przepis ten pochodzi z serwisu kulinarnego www.przepisy.pl. Znajdz nas na Facebooku www.facebook.com/przepisypl
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