Dzień dobry! 
Witam Was po weekendzie. Dzisiaj zapoznam Was z przepisem na pączki. 
Jeśli nie uda się ich zrobić w domu zrobimy razem na zajęciach gospodarstwa domowego jak wrócimy do szkoły. 
Jakie produkty/składniki są nam potrzebne do przygotowania pączków?
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Krzyżówki tematycznie związane z zajęciami gospodarstwa domowego. Wiem, że je bardzo lubicie rozwiązywać.
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Karty pracy
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Znajdz i zaznacz w zbiorze babeczke,

ktora jest wyjatkowa.
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S MINIPACZKI W CUKROWE) POSYPCE g

Skladniki na 8 porcji (40 szt.):

« 500 g mqki,

» 40 g drozdzy,

» 50 g cukru,

« szklanka mleka,

o 4 z6ttka,

- jajko,

e 1/2 cytryny,

o tyzka spirytusu,

o cukier waniliowy,

o sol,

» 50 g masta,

« olej do gtebokiego smazenia,
o 100 g cukru do posypania

Drozdze, tyzke maki i cukru rozmiesza¢ w letnim mleku. Odstawi¢ w ciepte miejsce
do wyro$niecia. Zéttka i jajko utrze¢ z cukrem na puszysta mase. Do maki dodac¢ wy-
roéniety rozczyn, utarte z6ttka, spirytus, sok wycisniety z cytryny, cukier waniliowy
i szczypte soli. Zamiesza¢, lekko wyrobic. Dodac roztopione masto i wyrabia¢, az cia-
sto bedzie odchodzi¢ od reki. Uformowac z niego kule, przykry¢ $ciereczka, odstawic
do wyroéniecia. Z ciasta formowa¢ mate kule (mozna je napetni¢ konfitura). Utozyc
na posypanej maka stolnicy, odstawi¢ do wyros$niecia. Na dobrze rozgrzanym ttuszczu
smazy¢ paczki na ztoty kolor. Wyja¢, osaczy¢, obtoczy¢ w cukrze.
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E] Rzué kostkq.
Powtérz sylaby / wyrazy / wyrazenia tyle razy, ile oczek
wypadto. Pomaluj tyle samo obrazkéw.

Do dzieta!
Wykonala Sylwia Kostanek

)

s A A A
o |8 B R A B S

wulkan

D
D
D
D
D
D

&
dx
dn
A
A
dn
dn




image5.jpeg
1 4 lle lisci kazdego rodzaju widzisz na obrazku?
Policz i pokoloruj odpowiednig liczbe kotek.
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