Dzień dobry! Na jutro zaplanowaliśmy pieczenie kolejnego ciasta. W ubiegłym tygodniu upiekliśmy pyszny piernik. Dziś zaproponuję Wam moi kochani ciasto marchewkowe. Przygotowałam dla Was instrukcję, przepis krok po kroku w formie obrazkowej.
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Potrzebujesz następujących narzędzi kuchennych:
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Krok po kroku co robimy:
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Ciasto marchewkowe- przygotowanie
Krok 8:
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‘piekarnik ‘
ﬁdo £ i piecz przez 45-55 min
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